
Als Gag ist mir noch die typische Orangenschälweise meiner Familie eingefallen, mit der ich 
immer alle Leute in Erstaunen versetze. 
Mir ist sonst noch niemand begegnet, der das so macht.  
Zum Spaß hab ich mal ein kleine Bilderanleitung gemacht  
 
 
Zuerst schneidet man einen "Äquator" in die Orangenschale 
 

 
 
Mit einem Löffelstiel fährt man vorsichtig unter die Orangenschale und löst sie von der 
Orange ab. Das macht man mit beiden Hälften. 
 

 
 
 
Dann hängt die Schale nur noch an den beiden Spitzen an der Orange 
 



 
 
Man nimmt eine Hälfte der Schale in jede Hand und dreht sie vorsichtig in entgegengesetzte 
Richtungen. Dann löst sich die Schale ganz von der Orange 
 

 
 
Orange putzen und die Stücke so voneinander trennen, dass sie am Rand noch leicht 
zusammenhängen 
 



 
 
Orangenschnitze wieder zusammensetzen und in die Schale stellen 
 

 
 
Deckel drauf — perfekt zum Aufbewahren oder mitnehmen! So trocknet die Orange nicht aus 
und bringt ihre eigene Verpackung schon mit. Zum Ausprobieren nimmt man am besten 
Orangen mit nicht zu dünner Schale. 
 
Liebe Grüße von Gesine 
 
 
Anmerkung: ich hab’s probiert und, es ist verblüffend, es funktioniert super! 
Mein bisher einziger Grund, keine Orqangen zu essen, ist damit weggefallen: 
Die doofe Schälerei. 
 
Vielen herzlichen Dank Gesine und meine Anerkennung für die findigen Köpfe in Deiner 
Familie. 



 


